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Precisión y potencia para carnicerías y
cocinas profesionales
Es un equipo compacto y potente
diseñado para cortar huesos, carne
congelada y grandes piezas de proteína
con precisión y seguridad.
Gracias a su estructura de acero
inoxidable, esta sierra es resistente, fácil
de limpiar y perfecta para el uso diario
en carnicerías, restaurantes,
supermercados y negocios
gastronómicos.
Su diseño de sobremesa permite ahorrar
espacio sin perder capacidad de trabajo,
convirtiéndola en una excelente opción
para emprendimientos o locales con
espacio reducido.

Caracteristicas

Cortadora de huesos sobremesa
Gastromaq
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Descripción 

Voltaje: 220V
Tamaño de la sierra: 1300 mm
Peso: 24 kg.
Nivel de protección: IP22
Potencia: 750W
Dimensiones: 500x400x700mm.

 Código SKU: CORHUESOBRE
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